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Os famosos vinhos chilenos 
ganharam mais espaço em nossas 
lojas!

A Vinho & Ponto lança a linha  
El Maiten, que contempla 18 rótulos 
surpreendentes, produzidos pela 
renomada Bodegas Tagua Tagua 
da Família Correa, que desde 1902 
mantém a tradição chilena, e um 
negócio integrado de cultivo de uvas, 
vinificação e exportação mundial.

Tagua Tagua 
Bodegas

Boa Leitura

https://www.instagram.com/vinhoeponto/


Compartilhe 
Momentos
A gente quer curtir com você!

Compartilhe suas fotos e vídeos nas redes sociais 
com as hashtags #abraagarrafa #momentosvep  
e marque @vinhoeponto

* Os exemplos citados são de postagens reais, realizadas nas redes socias das lojas Vinho & Ponto.





Conheça um pouco sobre a linha completa  
de vinhos El Maiten.



É um vinho com envelhecimento de 18 a 24 meses  
em barrica de carvalho francês de 1° uso, produzido  
no Vale de Maule/Chile, com acidez equilibrada, boa estrutura, 
taninos afinados e bom final de boca.  
No paladar apresenta frutas negras  
em compota, com especiarias e notas 
de tostados.  



Os vinhos são concentrados e apresentam uma acentuada 
tipicidade varietal. São mais robustos e podem ser consumidos 
hoje ou deixados para maturar em garrafa, com tempo de 
guarda de oito anos.



São vinhos mais complexos e estruturados, com 
envelhecimento de 12 a 14 meses em carvalho francês de 
1º a 4º usos, com potencial de guarda de seis anos, quando 
atingem maior concentração, pois a fruta está mais  
integrada com o carvalho, apresentando uma evolução 
adequada no nariz e palato.



Para esta linha a fruta é proveniente exclusivamente  
de vinhedos próprios, localizados no Vale de Rapel/Chile.  
O envelhecimento é de 6 a 8 meses em carvalho francês  
de 2º a 4º usos, o que permite obter vinhos com frutas mais 
intensas e maior presença da madeira. 



Esta linha de vinhos varietais plus enfatiza o aroma de 
cada casta, fazendo com tipicidade varietal, mas ao mesmo 
tempo, o envelhecimento em carvalho que valoriza a fruta. 
Apresentam uma boa intensidade de cor e tons jovens, 
frutados no nariz, com estrutura e taninos redondos.



Uma linha produzida no Vale Central/Chile, sem  
passagem em barrica de carvalho. São vinhos fáceis de beber 
para uma experiência simples e descomplicada, na companhia  
de amigos e familiares. 



A  Tagua Tagua traduz o espírito da Família 
Correa desde 1902, mantendo a tradição 

chilena e um negócio integrado de cultivo de uvas, 
vinificação e exportação mundial.

A perseverança dessa gente conseguiu superar  
a dificuldade de uma geografia desafiadora e eventos 
climáticos extremos, permitindo alcançar excelência 
em seus produtos e reconhecimento mundial. 

Com 518 hectares, marcam presença em três 
diferentes regiões vinícolas do Chile: Vale de Rapel, 
Vale do Maule e Vale Central.

Uma tradição familiar por gerações | Por Fabiana Matos

A Bodega 



Localização

Regiões

• Vale de Rapel  
• Vale do Maule  
• Vale Central 
 
• 518 hectares



Os vinhedos
São mais de 120 anos 

produzindo vinhos de 
qualidade. Segundo a Tagua 
Tagua: “[...] os nossos vinhos, 
assim como todos os processos 
necessários para lá chegar, 
são fortemente influenciados 
por um espírito de tradição 

centenária, repleto da 
necessária perseverança e 
tenacidade para conquistar a 
diversificada e rica geografia 
chilena. Nossa história 
começa no início do século 



XIX no Chile, é uma história 
de pioneiros, que depois de 
cinco gerações nos tornamos 
esse legado em uma verdadeira 
cultura empresarial para 
exportar nossos produtos 

com posição de destaque em 
50 mercados que demandam 
excelência e qualidade no 
atendimento [...]”.



Uvas
Conheça as principais variedades de uvas

Cabernet Sauvignon: 
considerada pelos enófilos 
como a rainha das uvas  
tintas, a Cabernet Sauvignon  
é originária da região de 
Bordeaux, na França. De fácil 
adaptabilidade ao terroir, a 
Cabernet Sauvigon também 
está presente em países como 
Itália, África do Sul, Chile  
e Brasil.

Carménère: proveniente de 
Médoc, em Bordeaux/ França, 
a Carménère é uma uva que  
se consagrou na América 
Latina, especialmente no Chile.  
É conhecida por originar 
vinhos tintos de corpo médio, 
aromas intensos e acidez 
média/alta.



Barbera: natural da Itália, 
esta uva costuma dar origem 
a bebidas frutadas e pouco 
complexas. Geralmente 
os vinhos apresentam 
intensidade média e coloração 
rubi com bordas violáceas.  
Os aromas primários remetem 
a frutas vermelhas e negras, 
como cereja, morango, ameixa 
e amora.

Carignan: uma casta nativa 
da Espanha, muito antiga 
que foi se apalhando pela 
Europa ao longo dos anos. No 
Chile vem ganhando papel de 
protagonista, onde cada vez 
mais é utilizada na produção 
de vinhos tintos de qualidade 
e com grande reconhecimento 
mundial. A uva possui 
mais de 60 derivações, é de 

casca grossa e cor escura, com 
amadurecimento tardio e de 
produção elevada. 



Sauvignon Blanc: 
uma casta de origem 
francesa que apresenta 
leveza, elegância e aroma 
refrescante. Está entre 
as uvas brancas mais 
cultivadas pelo mundo, 
originando vinhos brancos 
com vários estilos, do 
mais fresco ao mais 
encorpado. Independente 
da localização de cultivo, 
mantém o seu caráter, sua 
nitidez e vinhos jovens.

Chardonnay: é uma uva  
de origem francesa e está 
entre as uvas mais plantadas 
em todo o mundo. De fácil 
adaptação a diversos tipos 
de clima e solo, os vinhos 
são encorpados e com uma 
textura cremosa. É uma 
uva potente, com estrutura 
para passar alguns anos 
envelhecendo.



Merlot: estudos apontam 
que a Merlot teria surgido 
no Oriente Médio e depois 
chegou na França, no século 
XVIII, no ano de 1784.  
Os vinhos desta casta, de 
modo geral, apresentam 
coloração azul profunda  
e  podem ter reflexos 
violáceos, são aromáticos 
e delicados. Claro que 
as variações acontecem 
dependendo do terroir onde  
o cultivo das uvas é feito, 
entre outros fatores.

Syrah: a Syrah ou Shiraz é 
uma uva originária da França, 
da região sul do Rhône.  
Os vinhos desta casta são, 
de modo geral, encorpados, 
apresentam aromas e sabores 
bastante concentrados  
e taninos marcantes.



Nebbiolo: conhecida por sua acidez, taninos acentuados 
e aromas complexos, a Nebbiolo é uma das principais uvas 
da região do Piemonte, na Itália. Os vinhos desta casta são 
complexos, rústicos e com grande potencial de guarda.






