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Este ano, o mês de março é palco de 
uma das épocas mais saborosas do ano:  
a Páscoa! Pensando nisso, nossa 
Sommelière Milena Lourdz traz dicas de 
harmonizações para você aproveitar cada 
sabor e cada momento da sua ceia entre 
amigos e família. Você ficará com "água  
na boca"!

A premiação do renomado enólogo 
argentino, Mauricio Lorca eleito pelo 
segundo ano consecutivo no "Master 
Winemakers TOP 100", além conquistar 
também medalhas de prata com quatro 
rótulos de seu portfólio pelo "The Global 
Wine Masters 2024".

Uma entrevista muito especial com 
nossa sócia-franqueada Thaís de Ávila 
Marquez, da loja de Uberlândia/MG. 

E muito mais. Confira agora mesmo!
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Boa leitura! 



O enólogo Mauricio Lorca é pioneiro na 
elaboração de vinhos premium sem utilização 
de madeira (amadurecimento em barricas de 
carvalho) e carrega em sua filosofia a qualidade, 
baseada no manejo apropriado do vinhedo e 
uma enologia moderna, que pretende levar ao 
consumidor exatamente aquilo que  
a natureza entrega. 

A vinícola foi fundada em 2008 e está 
localizada em Perdriel, Luján de Cuyo aos pés da 
Cordilheira dos Andes (30 km de Mendoza), uma 
das principais regiões de ecoturismo do mundo, 
onde Lorca e sua dedicada equipe produzem 

Mauricio Lorca
Pelo segundo ano consecutivo Mauricio Lorca 
recebe o prêmio "Master Winemakers TOP 100 
2024". Pelo "The Global Wine Masters 2024" quatro 
rótulos também são premiados.   Por Fabiana 
Matos

Um enólogo premiado





Para mim este 
reconhecimento é muito 

importante porque 
significa que todo  

o trabalho de equipe 
por trás de cada vinho 

valeu a pena. Não é um 
reconhecimento para 
mim, mas para cada 

pessoa que faz parte da 
Bodega Mauricio Lorca 

[...] .

Mauricio Lorca com 
exclusividade para  

o Almanaque  
Vinho & Ponto

vinhos premiados e reconhecidos 
internacionalmente.

E tanta dedicação e trabalho 
refletem em sua jornada de sucesso 
e conquista de inúmeros vinhos 
premiados nos mais diversos 
concursos pelo mundo e notáveis 
pontuações de críticos renomados. 

Pelo segundo ano consecutivo 
(2023 e 2024) está no "Master 
Winemakers TOP 100"  pela 
renomada revista inglesa "The 
Drinks Business", além de quatro 
rótulos premiados.

Confira o bate-papo com  
o enólogo e boa leitura!



Vinho & Ponto: Mauricio, nos 
conte quais são seus sentimentos 
em relação às premiações.
Mauricio Lorca: para mim este 
reconhecimento é muito importante 
porque significa que todo o trabalho  
de equipe por trás de cada 
vinho valeu a pena. Não é um 
reconhecimento para mim, mas para 
cada pessoa que faz parte da Bodega 
Mauricio Lorca. Significa também  
que a procura de novas formas de 
fazer viticultura é reconhecida no 
mundo e que a premissa é não ficar 
parado, procurar novas opções,  
novas formas de abordar e satisfazer 
as expectativas do nosso público.

V&P: sobre os vinhos premiados,  
o que você pode nos contar  
sobre cada rótulo, como produção, 
projeto, expectativas  
e particularidades?
M.L.: foram premiados quatro vinhos 
Malbec da nossa vinícola. Enrique 
Foster Single Vineyard Finca Los 
Altepes e Mauricio Lorca Poético 
Malbec (foram reconhecidos com 
medalha de prata). 

No primeiro caso trata-se de 
um projeto de um vinho produzido 
com uvas de um único vinhedo 
denominado Los Altepes.  
Este vinho é redondo na boca,  
com notas de madeira graças  
ao seu envelhecimento em barricas  
e é ideal para acompanhar 
alimentos como carnes vermelhas 
ou queijos duros. 

Por sua vez, Mauricio Lorca 
Poético também teve passagem pela 
madeira, mas é uma ode à poesia 
do vinho, a intenção é que cada 



pessoa descubra a arte da uva no 
seu paladar e escreva o seu próprio 
enredo ao degustá-la.

Dois vinhos da vinícola 
Mauricio Lorca Gran Malbec e 
Enrique Foster Firmado Malbec 
foram reconhecidos como Master 
Malbec. No caso do primeiro vinho, 
encontramos um vinho que  
expressa o terroir do Vale do Uco,  
de lote limitado e com produção 
criteriosa de apenas duas 
garrafas por planta. É um Malbec 
robusto, porém amigo do paladar 
do consumidor, ideal para 
acompanhar momentos especiais. 

Do lado Enrique Foster Firmado 
detectamos maior presença de 
madeira e taninos arredondados, 
é uma homenagem às origens da 
vinícola e à amizade com Enrique 
Foster.

V&P: conte-nos sobre a 
reestrutura da vinícola.
M.L.: nossa vinícola também está 
em processo de reestruturação de 
marca com o nome de Mauricio 
Lorca Autor de Vinhos.

O projeto Mauricio Lorca 
Autor de Vinhos encarna a 
visão única de um enólogo 
que se estabelece como artista, 
explorando os limites da arte 
do vinho. Nessa viagem, cada 
cepa torna-se uma tela, e 
cada vinho, uma obra de arte 
meticulosamente criada. A 
essência desta marca está na 
pesquisa profunda e na inovação 
incansável, que não só faz vinhos 
excepcionais, mas também 
transforma a experiência de 
degustá-los em uma expressão 
artística.



Essa marca não se limita apenas 
à vinificação. É a síntese de ouvir a 
terra e traduzir as expressões únicas 
de cada casta. Em cada garrafa 
está a narrativa da terra, a história 
de um terroir que clama por ser 
compreendido e respeitado. Mauricio 
Lorca Autor de Vinhos não só faz 
vinhos, mas interpreta a ligação 
íntima com a videira, entendendo 
cada recanto dos vinhedos como um 
testemunho vivo da natureza.

O conceito ultrapassa fronteiras, 
atravessando o oceano até Espanha, 
onde as vozes da terra também 
encontram eco nas práticas da adega, 
como enólogo viajante, explorando 

e respeitando cada território com 
uma ligação íntima com a vinha. 
Nesta viagem artística e enológica, 
Mauricio Lorca Autor de Vinhos 
firma-se como uma marca que 
não só cria vinhos excepcionais, 
mas também celebra a riqueza e a 
diversidade da terra que lhe dá vida.

Nesta ocasião, o Mural Vozes  
da Terra, da artista Victoria 
Ferreyra, encarna esta mesma visão. 
Torna-se uma tela visível e porta de 
entrada para esta nova identidade 
que a vinícola encarna. 'Mural Vozes 
da Terra', uma intervenção de arte 
mural em grande escala que se 
baseia na resiliência da nossa terra.



Experiência única,
Atendimento Humanizado e
o Vinho Perfeito para você!

vinhoeponto.com.br



@vinhoeponto        /vinhoponto

encontre os vinhos que mais combinam com o
seu paladar para uma experiência inesquecível.

Venha nos visitar ou
fale conosco online

Catálogo descomplicado
Variedade e ótima relação 
custo-benefício

Experiência completa
consultoria especializada 
wine bar, confrarias, 
eventos e muito mais*! 

Rótulos exclusivos
produtores renomados
de 11 países.

Espaço aconchegante
conforto, gastronomia 
e boa música*

*Consulte disponibilidade nas lojas 





A Páscoa é uma das datas mais importantes do calendário 
cristão, pois celebra a ressurreição de Jesus Cristo. Mas você sabia 
que o vinho também tem um papel fundamental nessa história?

O vinho é uma bebida milenar, que acompanha a humanidade 
desde os tempos bíblicos. Segundo a tradição judaica, o vinho 
simboliza a alegria, a vida e a bênção de Deus. Na última ceia de 
Jesus com seus discípulos, ele tomou o vinho e disse: 

Milena Lourdz  
Sommelière Vinho & Ponto

" [...] Este é o meu sangue, o sangue da aliança, que é 
derramado por muitos para a remissão dos pecados [...]".

(Mateus 26:28). 

O verdadeiro 
sentido da Páscoa



Assim, o vinho se tornou um 
elemento sagrado, que representa  
o sacrifício, o sangue e a salvação  
de Cristo.

A Páscoa é uma festa que tem 
origem em Pessach, a celebração 
judaica da libertação do povo hebreu 
da escravidão no Egito. Nessa 
ocasião, os judeus comiam o pão 
ázimo, que não levava fermento, e 
bebiam quatro taças de vinho, cada 
uma com um significado diferente: 
a taça da santificação, a taça das 
pragas, a taça da redenção e a taça 
da aceitação. O vinho, portanto, é um 
símbolo de liberdade, de purificação, 
de memória, de esperança e 
principalmente de gratidão.

A Páscoa se tornou uma data 
comemorativa mundialmente 
expressiva porque transcende as 
fronteiras religiosas e culturais. Ela  
é celebrada de diversas formas e com 
diferentes costumes em cada país, 
mas sempre mantendo o sentido 
de renovação, de ressureição, de 
comunhão e de amor. O vinho, por 
sua vez, é uma bebida universal,  
que pode ser apreciada por 

pessoas de todas as origens, 
credos e paladares. Ele é capaz de 
harmonizar com os mais variados 
pratos típicos da Páscoa, como o 
bacalhau, o cordeiro, o chocolate  
e as frutas secas.

A importância do vinho na ceia 
de Páscoa é, portanto, imensa. Ele 
não é apenas uma bebida, mas uma 
forma de expressar a fé, a história, 
a cultura e a alegria de viver. Como 
Sommeliére, eu recomendo que 
você escolha um vinho que combine 
com o seu gosto pessoal, com o seu 
menu e com o seu espírito. Não há 
regras rígidas, mas sim sugestões 
que podem tornar a sua experiência 
mais prazerosa e significativa. 

O importante é que você 
aproveite o vinho com moderação, 
respeito a todas as nações e com 
prazer. O vinho é uma dádiva divina, 
que nos conecta com o sagrado, 
com o passado, com o presente 
e com o futuro. Ele é uma forma 
de celebrar a vida, a liberdade de 
nossas negatividades, a ressurreição 
e a Páscoa. 
Saúde! L’echaim! Salut! Cheers!



*Venda e consumo proibidos para menores de 18 anos. 
Promoção válida de 18/03/24 a 31/03/24 ou enquanto 
durarem os estoques. Confira regulamento na loja.



Quando se fala em Páscoa, 
logo se pensa em chocolate. E é por 
isso que faço essa pergunta a você: 
“Vinho combina com chocolate?”. 
E a resposta é: SIM! Combina 
tanto que é muito comum essa 
harmonização nos países europeus. 
Além das clássicas comidas de 
Páscoa, também traremos algumas 
alternativas para essa data e 
combinações inusitadas.

A uva Pinot Noir é uma das 
uvas leves na classificação tânica, 
tem uma cor clara, um tanino suave 
e aromas de cereja, framboesa e 
especiarias. Pode harmonizar com 

cordeiro, pato e principalmente 
chocolate. Se prefere vinhos 
brancos, uma boa opção é o 
Chardonnay, que tem boa acidez, 
corpo médio e aromas de frutas 
tropicais, baunilha e mel. Se busca 
algo mais refrescante, uma escolha 
é o espumante, com bolhas, acidez 
vibrante e aromas de maçã, pera 
e pão. Como amante de chocolate 
branco, prefiro sempre optar por 
essas opções para acompanhar. 
Deixo algumas harmonizações 
típicas de comidas que fazemos na 
Páscoa com nossos rótulos especiais. 

Vamos harmonizar?

Harmonizações 
de Páscoa

Por Milena Lourdz - Sommelière



Essa harmonização é uma das minhas 
favoritas e a que mais aprecio em ocasiões 
especiais. A suculência e doçura da carne  
de cordeiro, marinada no vinho, 
proporcionam uma experiência única, 
acompanhada por um aligot cremoso.  
Ao degustar, a harmonização com um Pinot 
Noir brasileiro de nosso portfólio, da Manus 
In Manu, envelhecido por 12 meses em 
barril de carvalho, revela uma complexidade 
que realça essa combinação. Aproveite.

Cordeiro marinado ao  
Vin de Rouge com Aligot
Manus in Manu - Pinot Noir 2021

Im
ag

em
 m

er
am

en
te

 il
us

tr
at

iv
a



O Creme Brulée, com sua textura 
cremosa e sabor adocicado, contrasta 
perfeitamente com a calda crocante 
de chocolate branco, proporcionando 
uma experiência sensorial única.  
Ao ser harmonizado com o  
EZ Extra Brut Champenoise, um 
espumante elegante e refrescante,  
as notas cítricas e a acidez da bebida 
complementam de forma harmoniosa 
os sabores intensos e a doçura do 
O resultado é uma combinação 

Creme Brulée com calda 
crocante de chocolate 
branco 
EZ Extra Brut Champenoise

que estimula o paladar, 
proporcionando uma sensação 
de prazer e sofisticação.

Por Thaís de Ávila Marquez - proprietária  
e chef da V&P Uberlândia



Mousse de chocolate é sempre 
maravilhoso e, quando se trata de um 
mousse aerado cremoso, fica ainda 
melhor. Nesse clima de Páscoa, quis 
trazer uma harmonização que  
eu aprecio bastante. O Pinot Noir é uma 
uva versátil e combina muito bem com 
quase tudo, inclusive com chocolates. 
Desde o ao leite até o amargo,  
a combinação fica incrível, então podem 
experimentar sem culpa.

Mousse aerado de 
chocolate cremoso 
Korta Reserva Selected Vineyard - 
Pinot Noir 2021

Por Thaís de Ávila Marquez - proprietária e chef da V&P Uberlândia



Bacalhau em Natas, regado  
no azeite e ervas finas 
Sete Vales Reserva DOC - 2016

Por Thaís de Ávila Marquez - proprietária  
e chef da V&P Uberlândia

Já que estamos falando de Páscoa, 
claro que não pode faltar nas mesas  
ao redor do mundo o famoso 
bacalhau. Esse prato tradicional 
teve origem na cidade do Porto, em 
Portugal, e sempre foi uma escolha 
para os religiosos que evitam carne 
vermelha durante a Páscoa. Devido 
ao seu sabor naturalmente salgado 
e aos seus acompanhamentos mais 
neutros, gosto de harmonizá-lo 
com o vinho Sete Vales Reserva 
DOC, safra 2016. Com uma maior 
porcentagem da uva Rabigato, esse 
vinho apresenta uma excelente 
acidez de frutas tropicais e cítricas, 
trazendo uma intensidade aromática 
peculiar e exalando mineralidade 

prolongada em um maravilhoso 
final de boca, característico 
de um vinho evoluído. Essa 
combinação definitivamente vale 
a pena experimentar. É um prato 
reconfortante e muito saboroso, 
perfeito para uma refeição em 
família ou entre amigos.



Nós decidimos ingressar no mercado de 
vinhos após analisar dados sobre o crescimento 
no consumo da bebida após a pandemia, e isso 
aconteceu em um momento muito oportuno 
pois eu estava terminando a faculdade de 
administração e o Eduardo havia acabado de 
fechar a sua loja de autopeças, então tínhamos 
tempo para investir no negócio .

"Nossas expectativas são as melhores, tivemos um resultado muito bom  
na inauguração e razoavelmente bom neste período difícil para vendas que  
são esses meses iniciais do ano, e ainda não exploramos nem uma parcela  
do mercado que nos possível aqui na região", declarou Lucca Mileo,  
sócio-propriteário da Vinho & Ponto Belém.

Inauguração 
V&P Belém | PA 18  

jan



Nossa convidada deste mês é a sócia-franqueada Thaís  
de Ávila Marquez, uma advogada, que decidiu investir 

no maravilhoso mundo dos vinhos, que completou no dia 09/02,  
um ano à frente da Vinho & Ponto Uberlândia. Um bate-papo 
agradável e descontraído para que você conheça um pouco de sua 
história. Boa leitura!

Vinho, prosa 
& Ponto



Sócia-franqueada da loja  
V&P  Uberlândia 

Thaís de Ávila 
Marques

Vinho & Ponto: como surgiu a ideia 
de abrir uma franquia de vinhos? 
Thais de Ávila Marquez: 
comecei a vender vinhos de forma 
despretensiosa durante a pandemia 
por meio de plataformas de venda 
direta, apenas como hobby, e 
percebi que se tratava de um 
mercado em grande expansão e 

com o qual me identificava. Através 
de uma oportunidade de criar um 
empreendimento em um imóvel 
situado em um excelente ponto 
comercial, surgiu a ideia de montar 
uma loja multimarcas, a princípio, 
juntamente com um restaurante 
no mesmo local, aumentando a 
experiência a ser proporcionada.

       [...] A Vinho & Ponto me encantou desde o início  
com seu posicionamento como importadora de rótulos 
exclusivos, preço competitivo, excelente curadoria  
do portfólio [...]   . 



De outro lado, a Vinho & Ponto 
também acreditou no meu projeto 
para o ponto comercial em questão.

V&P: como você vê o mercado 
comercial de vinhos a nível 
mundial em 2024?
T.A.M.:  apesar de crises pontuais 
que vemos do setor pelo mundo, 
causada muitas vezes por 
problemas climáticos, escassez  
de matérias primas ou mesmo 
câmbio desfavorável, o mercado 
de vinhos é pujante e conseguiu 

V&P: porque escolheu a V&P, 
diante de tantas opções no 
mercado de vinhos? O que 
te chamou mais atenção na 
franquia? 
T.A.M.: eu já conhecia a Vinho & 
Ponto através da parceria que tinham 
com a equipe do EducaVinhos e 
também a loja franqueada que 
já existia em Uberlândia e fiz um 
primeiro contato buscando mais 
informações, mas sempre com o 
foco principal em Uberlândia. Com a 
possibilidade de adquirir a operação 
do antigo franqueado de Uberlândia, 
abandonei a ideia de uma loja 
multimarcas e abracei o projeto.  
A Vinho & Ponto me encantou  
desde o início com seu 
posicionamento como importadora 
de rótulos exclusivos, preço 
competitivo, excelente curadoria do 
portfólio e também quanto à política 
de royalties junto aos franqueados, 
ou seja, além de ter a segurança de 
uma franquia, com todo o know-
how inerente, me identifiquei com 
a proposta e o desenho do negócio. 



atingir um público mais jovem, que 
está cada vez mais consumindo o 
produto. A facilidade de disseminação 
de conteúdo e redes sociais também 
ajudaram a desmistificar um produto 
que parecia um tanto inacessível, 
mas que se mostrou revolucionário 
em vários aspectos, como forma de 
apresentação (que vemos nas latas 
e bag in box), rótulos descontraídos, 
enoturismo, custo mais acessível 
e tantos outros fatores. Portanto, 
ainda que de forma acanhada em 
alguns momentos, o que vemos é 

uma crescente do mercado não 
só mundialmente, mas também 
no Brasil, que está engatinhando 
quando se trata de consumo per 
capta, mas que já mostra grande 
potencial de crescimento a curto  
e médio prazos.

V&P: o que te motiva a vender 
vinhos, dentro do nosso modelo 
de negócios?
T.A.M.: acredito que o modelo 
de negócios da Vinho & Ponto, 
por possuir grande capilaridade 



de atuação, ajuda o franqueado 
a buscar diferentes soluções de 
negócios, expansão e aumento das 
vendas e, com isso, propagação da 
marca e dos rótulos incríveis que 
temos. Ver a satisfação do cliente 
que aceitam uma indicação nossa 
e se surpreendem com a qualidade 
do produto é algo gratificante e 
nos torna ainda mais responsáveis 
por aumentar a venda da bebida e 
desmistificar antigos tabus. 

V&P: deixe uma mensagem  
para os leitores do Almanaque 
V&P?
T.A.M.: convido todos a 
conhecerem os rótulos da  
Vinho & Ponto, sem distinção,  
e se deixem surpreender por cada 
escolha criteriosamente pensada 
antes de chegar à gôndola e, acima 
de tudo, abra a garrafa,  
não importa o dia ou a ocasião, 
não perca a oportunidade!



A chegada do  
Outono

O dia 20 de março marca o término do Verão  
e a chegada do Outono!

20  
mar

Com a chegada do Outono, as 
folhas começam a mudar de cor, 
criando um espetáculo visual único 
ao redor do mundo. No mundo do 
vinho marca uma época perfeita 
para desfrutar de variedades mais 
encorpadas e aromáticas. Opções 
como Cabernet Sauvignon, Merlot e 
Syrah são ideais para acompanhar 
as refeições mais substanciais 
típicas da estação, como guisados, 
assados e queijos mais fortes.

Além disso, algumas 
curiosidades sobre o Outono ao 

redor do mundo incluem a tradição 
japonesa do MOMIJIGARI, que 
consiste em apreciar as folhas 
de outono, e a celebração do Dia 
dos Mortos no México, uma festa 
colorida e cheia de simbolismo.

Portanto, aproveite a chegada 
do Outono em 2024 para explorar 
novos sabores e experiências, 
harmonizando a estação com 
vinhos que realçam os prazeres 
gastronômicos característicos desse 
período do ano.



Cabernet Sauvignon/ Merlot –  
16 meses de barrica validam o terroir 
maravilhoso de Bordeaux, neste 
exemplar magnífico safra 2019 com  
um potencial de guarda longevo. 
Aromas de ameixa, amora e notas  
de especiarias doces, no paladar 
frutado, taninos potentes e final  
de boca persistente. 

Grenache e Syrah fazem a composição  
deste vinho incrível, estruturado e fresco. 
Uma ótima opção para o Outono, onde  
as temperaturas são mais amenas.  
Frutas negras maduras e pimentas 
brancas, fazem dele um vinho em boca 
intenso e equilibrado.

Château Haut-Bergey Passac- 
Léognan – 2019 

La Croix Cuvee Lo Mainatge – 2015 

Estas foram apenas algumas sugestões pessoais da nossa sommelière 
Milena Lourdz para desfrutar o início do outono, mas em nosso catálogo 
você encontrará mais de 400 rótulos à sua disposição. Consulte um de nossos 
especialistas na V&P mais próxima de você.





A uva Riesling é uma das mais 
antigas cultivadas na Europa, 
originária da região do Reno, na 
Alemanha, precisamente nos vales 
de Mosel, desde o império romano. 
Ela se dá bem em climas frios 
e solos de ardósia, expressando 
qualidades variadas com base no 
terroir. Amplamente cultivada em 

todo o mundo, a Alemanha continua 
sendo uma produtora-chave. A 
Riesling produz vinhos brancos 
de alta qualidade conhecidos por 
sua intensidade aromática, acidez 
vibrante e equilíbrio entre doçura 
e frescor. Os aromas vão desde 
florais até frutados, minerais e notas 
picantes, com vinhos disponíveis 



em estilos secos, meio secos, 
doces ou espumantes. Esses 
vinhos versáteis harmonizam 
bem com uma variedade de 
pratos e podem ser apreciados 
sozinhos ou como aperitivo. A 
Alemanha continua sendo a 
maior produtora e consumidora 
de riesling, com 60% de área 
plantada no mundo.

Uma curiosidade interessante 
é que a Alsácia, localizada na 
França e fazendo fronteira 
com a Alemanha, compartilha 
a tradição de classificação 
de vinhos baseada no teor 
de açúcar residual. Essas 
classificações incluem: 

•  Trocken (seco)
•  Halbtrocken (semi-seco)
•  Feinherb (ligeiramente mais  
   doce que Halbtrocken)
•  Liebliche (semi-doce)
•  Süß ou Süss (doce)

Em breve teremos Riesling em 
nosso portfólio, tornando-o ainda 

mais delicioso e interessante! 
 

Alerta de 
SPOILER

Fiquem atentos a essa novidade  
e ##abraagarrafaabraagarrafa. Viva a Riesling!



Nosso agradecimento a cada 
mulher forte, lutadora, mãe, 
empreendedora, empresária,  
dona de casa, estudante, esposa...  
 

Um brinde à beleza  
e à complexidade de ser 
MULHER! 

Queremos curtir com você!
Compartilhe suas fotos e vídeos nas redes sociais com as hashtags  

#abraagarrafa #momentosvep e marque @vinhoeponto

Compartilhe 
Momentos

* Os exemplos citados são de postagens reais,  

realizadas nas redes sociais das lojas Vinho & Ponto.

@vinhoeponto



@vinhoepontojf @vinhoeponto_saoluis

@vinhoeponto_saocaetano @vinhoeponto_belem



* Os exemplos citados são de postagens reais, realizadas nas redes socias das lojas Vinho & Ponto.


