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Um més para
comemorar

Por | Fabiana Matos

Este ano, 0 més de margo ¢ palco de
uma das épocas mais saborosas do ano:
a Pascoa! Pensando nisso, nossa
Sommeliére Milena Lourdz traz dicas de
harmonizacdes para vocé aproveitar cada
sabor e cada momento da sua ceia entre
amigos e familia. Vocé ficara com "agua
na boca'

A premiacao do renomado endlogo
argentino, Mauricio Lorca eleito pelo
segundo ano consecutivo no "Master
Winemakers TOP 100", além conquistar
também medalhas de prata com quatro
rotulos de seu portfolio pelo "The Global
Wine Masters 2024".

Uma entrevista muito especial com
nossa socia-franqueada Thais de Avila
Marquez, da loja de Uberlandia/MG.

E muito mais. Confira agora mesmo!

Boa leitura!



Mauricio Lorca

Um enologo premiado

Pelo segundo ano consecutivo Mauricio Lorca
recebe o prémio "Master Winemakers TOP 100
2024". Pelo "The Global Wine Masters 2024" quatro
rotulos também sdo premiados. | Por Fabiana
Matos

O enologo Mauricio Lorca € pioneiro na
elaboracao de vinhos premium sem utilizacao
de madeira (amadurecimento em barricas de
carvalho) e carrega em sua filosofia a qualidade,
baseada no manejo apropriado do vinhedo e
uma enologia moderna, que pretende levar ao
consumidor exatamente aquilo que
a natureza entrega.

A vinicola foi fundada em 2008 e esta
localizada em Perdriel, Lujan de Cuyo aos pés da
Cordilheira dos Andes (30 km de Mendoza), uma
das principais regioes de ecoturismo do mundo,

onde Lorca e sua dedicada equipe produzem
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vinhos premiados e reconhecidos

internacionalmente.

E tanta dedicacao e trabalho
refletem em sua jornada de sucesso
e conquista de inimeros vinhos
premiados nos mais diversos
concursos pelo mundo e notaveis
pontuacoes de criticos renomados.

Pelo segundo ano consecutivo
(2023 € 2024) esta no "Master

Winemakers TOP 100" pela
renomada revista inglesa "7he
Drinks Business’; além de quatro
rotulos premiados.

Confira o bate-papo com
0 enologo e boa leitura!



Vinho & Ponto: Mauricio, nos
conte quais sao seus sentimentos
em relacao as premiacdes.
Mauricio Lorca: para mim este
reconhecimento é muito importante
porque significa que todo o trabalho
de equipe por tras de cada

vinho valeu a pena. Nao é um
reconhecimento para mim, mas para
cada pessoa que faz parte da Bodega
Mauricio Lorca. Significa também
que a procura de novas formas de
fazer viticultura é reconhecida no
mundo e que a premissa € nao ficar
parado, procurar novas opgoes,
novas formas de abordar e satisfazer
as expectativas do nosso publico.

V&P: sobre os vinhos premiados,

o que vocé pode nos contar

sobre cada rétulo, como producao,
projeto, expectativas

e particularidades?

M.L.: foram premiados quatro vinhos
Malbec da nossa vinicola. Enrique
Foster Single Vineyard Finca Los
Altepes e Mauricio Lorca Poético
Malbec (foram reconhecidos com
medalha de prata).

No primeiro caso trata-se de

um projeto de um vinho produzido
com uvas de um unico vinhedo
denominado Los Altepes.

Este vinho é redondo na boca,

com notas de madeira gracas

ao seu envelhecimento em barricas
e é ideal para acompanhar
alimentos como carnes vermelhas
ou queijos duros.

Por sua vez, Mauricio Lorca
Poético também teve passagem pela
madeira, mas € uma ode a poesia
do vinho, a intencao é que cada
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pessoa descubra a arte da uva no
seu paladar e escreva o seu proprio
enredo ao degusta-la.

Dois vinhos da vinicola
Mauricio Lorca Gran Malbec e
Enrique Foster Firmado Malbec
foram reconhecidos como Master

Malbec. No caso do primeiro vinho,

encontramos um vinho que
expressa o terroir do Vale do Uco,
de lote limitado e com produgao
criteriosa de apenas duas
garrafas por planta. E um Malbec
robusto, porém amigo do paladar
do consumidor, ideal para

acompanhar momentos especiais.

Do lado Enrique Foster Firmado
detectamos maior presenca de
madeira e taninos arredondados,
¢ uma homenagem as origens da
vinicola e a amizade com Enrique
Foster.

V&P: conte-nos sobre a
reestrutura da vinicola.
M.L.: nossa vinicola também esta
em processo de reestruturagao de
marca com o nome de Mauricio
Lorca Autor de Vinhos.

O projeto Mauricio Lorca
Autor de Vinhos encarna a
visao unica de um enologo
que se estabelece como artista,
explorando os limites da arte
do vinho. Nessa viagem, cada
cepa torna-se uma tela, e
cada vinho, uma obra de arte
meticulosamente criada. A
esséncia desta marca esta na
pesquisa profunda e na inovacao
incansavel, que nao sé faz vinhos
excepcionais, mas também
transforma a experiéncia de
degusta-los em uma expressao
artistica.



Essa marca nao se limita apenas

a vinificacao. E a sintese de ouvir a
terra e traduzir as expressoes uinicas
de cada casta. Em cada garrafa

esta a narrativa da terra, a historia
de um terroir que clama por ser
compreendido e respeitado. Mauricio
Lorca Autor de Vinhos nao so faz
vinhos, mas interpreta a ligacao
intima com a videira, entendendo
cada recanto dos vinhedos como um
testemunho vivo da natureza.

O conceito ultrapassa fronteiras,
atravessando o oceano até Espanha,
onde as vozes da terra também
encontram eco nas praticas da adega,
como endlogo viajante, explorando

e respeitando cada territorio com
uma ligacao intima com a vinha.
Nesta viagem artistica e enologica,
Mauricio Lorca Autor de Vinhos
firma-se como uma marca que
nao so cria vinhos excepcionais,
mas também celebra a riqueza e a
diversidade da terra que lhe da vida.
Nesta ocasiao, o Mural Vozes
da Terra, da artista Victoria
Ferreyra, encarna esta mesma visao.
Torna-se uma tela visivel e porta de
entrada para esta nova identidade
que a vinicola encarna. 'Mural Vozes
da Terra', uma intervengéo de arte
mural em grande escala que se
baseia na resiliéncia da nossa terra. A
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Milena Lourdz
Sommeliére Vinho & Ponto

O verdadeiro
sentido da Pascoa

A Pascoa ¢ uma das datas mais importantes do calendario
cristao, pois celebra a ressurreicao de Jesus Cristo. Mas vocé sabia
que o vinho também tem um papel fundamental nessa historia?

O vinho é uma bebida milenar, que acompanha a humanidade
desde os tempos biblicos. Segundo a tradicao judaica, o vinho
simboliza a alegria, a vida e a bénc¢ao de Deus. Na ultima ceia de
Jesus com seus discipulos, ele tomou o vinho e disse:

"[...] Este é o meu sangue, o sangue da alianca, que é
derramado por muitos para a remissao dos pecados |[...["
(Mateus 26:28).
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Assim, o vinho se tornou um
elemento sagrado, que representa
o sacrificio, o sangue e a salvacao
de Cristo.

A Pascoa é uma festa que tem
origem em Pessach, a celebracao
judaica da libertacao do povo hebreu
da escravidao no Egito. Nessa
ocasiao, os judeus comiam o pao
azimo, que nao levava fermento, e
bebiam quatro tagas de vinho, cada
uma com um significado diferente:

a taca da santificacao, a taca das
pragas, a taca da redengéo e a taga
da aceitacao. O vinho, portanto, é um
simbolo de liberdade, de purificagao,
de memoria, de esperanca e
principalmente de gratidao.

A Pascoa se tornou uma data
comemorativa mundialmente
expressiva porque transcende as
fronteiras religiosas e culturais. Ela
¢ celebrada de diversas formas e com
diferentes costumes em cada pais,
mas sempre mantendo o sentido
de renovacao, de ressureicao, de
comunhao e de amor. O vinho, por
sua vez, ¢ uma bebida universal,
que pode ser apreciada por

pessoas de todas as origens,
credos e paladares. Ele € capaz de
harmonizar com os mais variados
pratos tipicos da Pascoa, como o
bacalhau, o cordeiro, o chocolate
e as frutas secas.

A importancia do vinho na ceia
de Pascoa ¢, portanto, imensa. Ele
nao € apenas uma bebida, mas uma
forma de expressar a fé, a historia,

a cultura e a alegria de viver. Como
Sommeliére, eu recomendo que
vocé escolha um vinho que combine
com o seu gosto pessoal, com o seu
menu e com o seu espirito. Nao ha
regras rigidas, mas sim sugestoes
que podem tornar a sua experiéncia
mais prazerosa e significativa.

O importante é que vocé
aproveite o vinho com moderacao,
respeito a todas as nacoes e com
prazer. O vinho € uma dadiva divina,
que nos conecta com o sagrado,
com o passado, com o presente
e com o futuro. Ele é uma forma
de celebrar a vida, a liberdade de
nossas negatividades, a ressurrei¢ao
e a Pascoa.

Saiide! L'echaim! Salut! Cheers! N
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Harmonizacoes
de Pascoa

Por Milena Lourdz - Sommeliere

Quando se fala em Pascoa,
logo se pensa em chocolate. E ¢ por
isso que faco essa pergunta a vocé:
“Vinho combina com chocolate?”.

E a resposta é: SIM! Combina

tanto que é muito comum essa
harmonizagao nos paises europeus.
Além das classicas comidas de
Pascoa, também traremos algumas
alternativas para essa data e
combinacgoes inusitadas.

A uva Pinot Noir ¢ uma das
uvas leves na classificacao tanica,
tem uma cor clara, um tanino suave
e aromas de cereja, framboesa e
especiarias. Pode harmonizar com

cordeiro, pato e principalmente
chocolate. Se prefere vinhos
brancos, uma boa op¢ao é o
Chardonnay, que tem boa acidez,
corpo médio e aromas de frutas
tropicais, baunilha e mel. Se busca
algo mais refrescante, uma escolha
€ 0 espumante, com bolhas, acidez
vibrante e aromas de maca, pera
e pao. Como amante de chocolate
branco, prefiro sempre optar por
essas opcoes para acompanhar.
Deixo algumas harmonizagoes
tipicas de comidas que fazemos na
Pascoa com nossos rotulos especiais.
Vamos harmonizar?
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MANUS

Imagem meramente ilustrativa

Cordeiro marinado ao
Vin de Rouge com Aligot
Manus in Manu - Pinot Noir 2021

Essa harmonizacao é uma das minhas
favoritas e a que mais aprecio em ocasioes
especiais. A suculéncia e docura da carne
de cordeiro, marinada no vinho,
proporcionam uma experiéncia unica,
acompanhada por um aligot cremoso.

Ao degustar, a harmonizagao com um Pinot
Noir brasileiro de nosso portfdlio, da Manus
In Manu, envelhecido por 12 meses em
barril de carvalho, revela uma complexidade
que realca essa combinacao. Aproveite.



Creme Brulée com calda
crocante de chocolate
branco

EZ Extra Brut Champenoise

O Creme Brulée, com sua textura
cremosa e sabor adocicado, contrasta
perfeitamente com a calda crocante
de chocolate branco, proporcionando
uma experiéncia sensorial unica.

Ao ser harmonizado com o

EZ Extra Brut Champenoise, um
espumante elegante e refrescante,

as notas citricas e a acidez da bebida
complementam de forma harmoniosa
os sabores intensos e a dogura do

O resultado ¢ uma combinagao

Por Thais de Avila Marquez - proprietdria
e chef da V&P Uberlandia

que estimula o paladar,
proporcionando uma sensagao
de prazer e sofisticacao.
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Por Thais de Avila Marquez - proprietdria e chef da V&P.Uberlandia

Mousse aerado de
chocolate cremoso

Korta Reserva Selected Vineyard -
Pinot Noir 2021

Mousse de chocolate é sempre
maravilhoso e, quando se trata de um
mousse aerado cremoso, fica ainda
melhor. Nesse clima de Pascoa, quis
trazer uma harmonizagao que

[
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eu aprecio bastante. O Pinot Noir ¢ uma
uva versatil e combina muito bem com

quase tudo, inclusive com chocolates.
"kt
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Desde o ao leite até o amargo,

a combinagao fica incrivel, entdo podem
experimentar sem culpa.



Bacalhau em Natas, regado

no azeite e ervas finas
Sete Vales Reserva DOC - 2016

Ja que estamos falando de Pascoa,
claro que nao pode faltar nas mesas
ao redor do mundo o famoso
bacalhau. Esse prato tradicional
teve origem na cidade do Porto, em
Portugal, e sempre foi uma escolha
para os religiosos que evitam carne
vermelha durante a Pascoa. Devido
ao seu sabor naturalmente salgado
e aos seus acompanhamentos mais
neutros, gosto de harmoniza-lo
com o vinho Sete Vales Reserva
DOC, safra 2016. Com uma maior
porcentagem da uva Rabigato, esse
vinho apresenta uma excelente
acidez de frutas tropicais e citricas,
trazendo uma intensidade aromatica
peculiar e exalando mineralidade

74 ; — A
asMarquez - proprietdria

da V&P Uberlandia

prolongada em um maravilhoso
final de boca, caracteristico

de um vinho evoluido. Essa
combinacao definitivamente vale
a pena experimentar. E um prato
reconfortante e muito saboroso,
perfeito para uma refeicao em
familia ou entre amigos.

\




Inauguracao 18
V&P Belém |[PA  Jan

‘ ‘ Nos decidimos ingressar no mercado de
vinhos apos analisar dados sobre o crescimento
no consumo da bebida apos a pandemia, e isso
aconteceu em um momento muito oportuno
pois eu estava terminando a faculdade de
administragdo e o Eduardo havia acabado de
Jfechar a sua loja de autopegas, entdo tinhamos

tempo para investir no negocio”.

"Nossas expectativas sao as melhores, tivemos um resultado muito bom

na inauguracao e razoavelmente bom neste periodo dificil para vendas que
sao esses meses iniciais do ano, e ainda nao exploramos nem uma parcela
do mercado que nos possivel aqui na regiao’, declarou Lucca Mileo,
socio-propriteario da Vinho & Ponto Belém.



Vinho, prosa
& Ponto

ossa convidada deste més é a sécia-franqueada Thais

de Avila Marquez, uma advogada, que decidiu investir
no maravilhoso mundo dos vinhos, que completou no dia 09/02,
um ano a frente da Vinho & Ponto Uberlandia. Um bate-papo
agradavel e descontraido para que vocé conheca um pouco de sua
histdria. Boa leitura!



Thais de Avila
Marques

Socia-franqueada da loja
V&P Uberlandia

(14 [...] A Vinho & Ponto me encantou desde o inicio

com seu posicionamento como importadora de rotulos

exclusivos, preco competitivo, excelente curadoria

do portfolio [...]".

Vinho & Ponto: como surgiu a ideia
de abrir uma franquia de vinhos?
Thais de Avila Marquez:

comecei a vender vinhos de forma
despretensiosa durante a pandemia
por meio de plataformas de venda
direta, apenas como hobby, e

percebi que se tratava de um

mercado em grande expansao e

com o qual me identificava. Através
de uma oportunidade de criar um
empreendimento em um imovel
situado em um excelente ponto
comercial, surgiu a ideia de montar
uma loja multimarcas, a principio,
juntamente com um restaurante

no mesmo local, aumentando a
experiéncia a ser proporcionada.
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V&P: porque escolheu a V&P,
diante de tantas opcoes no
mercado de vinhos? O que

te chamou mais atencao na
franquia?

T.A.M.: eu ja conhecia a Vinho &
Ponto através da parceria que tinham
com a equipe do EducaVinhos e
também a loja franqueada que

ja existia em Uberlandia e fiz um
primeiro contato buscando mais
informacoes, mas sempre com o
foco principal em Uberlandia. Com a
possibilidade de adquirir a operagao
do antigo franqueado de Uberlandia,
abandonei a ideia de uma loja
multimarcas e abracei o projeto.

A Vinho & Ponto me encantou
desde o inicio com seu
posicionamento como importadora
de rotulos exclusivos, prego
competitivo, excelente curadoria do
portfolio e também quanto a politica
de royalties junto aos franqueados,
ou s¢ja, além de ter a seguranca de
uma franquia, com todo o know-
how inerente, me identifiquei com

a proposta e o desenho do negocio.

De outro lado, a Vinho & Ponto
também acreditou no meu projeto
para o ponto comercial em questao.

V&P: como vocé vé o mercado
comercial de vinhos a nivel
mundial em 2024?

T.A.M.: apesar de crises pontuais
que vemos do setor pelo mundo,
causada muitas vezes por
problemas climaticos, escassez

de matérias primas ou mesmo
cambio desfavoravel, o mercado
de vinhos € pujante e conseguiu



atingir um publico mais jovem, que

esta cada vez mais consumindo o
produto. A facilidade de disseminacao
de conteudo e redes sociais também
ajudaram a desmistificar um produto
que parecia um tanto inacessivel,
mas que se mostrou revolucionario
em varios aspectos, como forma de
apresentacao (que vemos nas latas

e bag in box), rétulos descontraidos,
enoturismo, custo mais acessivel

e tantos outros fatores. Portanto,
ainda que de forma acanhada em
alguns momentos, 0 que vemos €

uma crescente do mercado nao
s0 mundialmente, mas também
no Brasil, que esta engatinhando
quando se trata de consumo per
capta, mas que ja mostra grande
potencial de crescimento a curto
e médio prazos.

V&P: 0 que te motiva a vender
vinhos, dentro do nosso modelo
de negocios?

T.A.M.: acredito que o0 modelo

de negocios da Vinho & Ponto,

por possuir grande capilaridade

»>



de atuacao, ajuda o franqueado

a buscar diferentes solugoes de
negocios, expansao e aumento das
vendas e, com isso, propagacao da
marca e dos rétulos incriveis que
temos. Ver a satisfacao do cliente
que aceitam uma indicacao nossa
e se surpreendem com a qualidade
do produto € algo gratificante e
nos torna ainda mais responsaveis
por aumentar a venda da bebida e
desmistificar antigos tabus.

V&P: deixe uma mensagem
para os leitores do Almanaque
V&P?

T.A.M.: convido todos a
conhecerem os rotulos da

Vinho & Ponto, sem distingao,

e se deixem surpreender por cada
escolha criteriosamente pensada
antes de chegar a gondola e, acima
de tudo, abra a garrafa,

nao importa o dia ou a ocasiao,
nao perca a oportunidade!
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Outono

O dia 20 de mar¢co marca o término do Verao

e a chegada do Outono!

Com a chegada do Outono, as
folhas comecam a mudar de cor,
criando um espetaculo visual tnico
ao redor do mundo. No mundo do
vinho marca uma época perfeita
para desfrutar de variedades mais
encorpadas e aromaticas. Opgoes
como Cabernet Sauvignon, Merlot e
Syrah sao ideais para acompanhar
as refeicoes mais substanciais
tipicas da estagao, como guisados,
assados e queijos mais fortes.

Além disso, algumas
curiosidades sobre o Outono ao

redor do mundo incluem a tradigao
japonesa do MOMIJIGARI, que
consiste em apreciar as folhas
de outono, € a celebragao do Dia
dos Mortos no México, uma festa
colorida e cheia de simbolismo.
Portanto, aproveite a chegada
do Outono em 2024 para explorar
novos sabores e experiéncias,
harmonizando a estagao com
vinhos que realcam os prazeres
gastrondmicos caracteristicos desse
periodo do ano. »



La Croix Cuvee Lo Mainatge - 2015

Grenache e Syrah fazem a composicao
deste vinho incrivel, estruturado e fresco.
Uma otima opcao para o Outono, onde
as temperaturas sao mais amenas.
Frutas negras maduras e pimentas
brancas, fazem dele um vinho em boca
intenso e equilibrado.

Chateau Haut-Bergey Passac-
Léognan -2019

Cabernet Sauvignon/ Merlot -

4= uul
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1 .\1;;} maravilhoso de Bordeaux, neste
HAUT-BERGE"

16 meses de barrica validam o terroir

exemplar magnifico safra 2019 com
um potencial de guarda longevo.

Aromas de ameixa, amora e notas
de especiarias doces, no paladar
frutado, taninos potentes e final
de boca persistente.

Estas foram apenas algumas sugestoes pessoais da nossa sommeliere
Milena Lourdz para desfrutar o inicio do outono, mas em nosso catalogo
vocé encontrara mais de 400 rétulos a sua disposicao. Consulte um de nossos
especialistas na V&P mais proxima de vocé. S






',.Riesling Day

A uva Riesling é uma das mais
antigas cultivadas na Europa,
originaria da regiao do Reno, na
Alemanha, precisamente nos vales

de Mosel, desde o império romano.

Ela se da bem em climas frios

e solos de ardosia, expressando
qualidades variadas com base no
terroir. Amplamente cultivada em

todo o mundo, a Alemanha continua
sendo uma produtora-chave. A
Riesling produz vinhos brancos

de alta qualidade conhecidos por
sua intensidade aromatica, acidez
vibrante e equilibrio entre docura

e frescor. Os aromas vao desde
florais até frutados, minerais e notas
picantes, com vinhos disponiveis



em estilos secos, meio secos,
doces ou espumantes. Esses
vinhos versateis harmonizam
bem com uma variedade de
pratos e podem ser apreciados
sozinhos ou como aperitivo. A
Alemanha continua sendo a
maior produtora e consumidora
de riesling, com 60% de area
plantada no mundo.

Uma curiosidade interessante
¢é que a Alsacia, localizada na
Franga e fazendo fronteira
com a Alemanha, compartilha
a tradicao de classificacao

de vinhos baseada no teor

de acucar residual. Essas
classificagdes incluem:

o Trocken (seco)

o Halbtrocken (semi-seco)

o Feinherb (ligeiramente mais
doce que Halbtrocken)

o Liebliche (semi-doce)

« Siif$ ou Siiss (doce) FN




Compartilhe
Momentos Q

Queremos curtir com voce!

Compartilhe suas fotos e videos nas redes sociais com as hashtags

#

#abraagarrafa #momentosvep e marque @vinhoeponto

‘ ‘ @ @vinhoeponto

Nosso agradecimento a cada
mulher forte, lutadora, mae, o UEERI el

empreendedora, empresaria,
dona de casa, estudante, esposa...

Um brinde a beleza
e a complexidade de ser
MULHER! »

* Os exemplos citados sdo de postagens reais,

realizadas nas redes sociais das lojas Vinho & Ponto.



wu?) @vinhoepontojf : wwr) @vinhoeponto_saoluis

PRA VOCE QUE
AMA CONHECER
NOVOS ROTULOS

wu?) @vinhoeponto_belem
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DERDIS O PRIME(RO MILAGRE M
CAMANEIA , ONPE TRANSFORMOL
| 5Eis JARRqs DE AGLY] EM VINHO ...
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