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Nós da Vinho & Ponto 
encerramos 2024 certos de que 
dedicamos o nosso melhor para 
levar a cada cliente, amigo, 
familiar e equipe alegria em 
forma de vinho.

Nossa paixão transcendeu 
todas as fronteiras e se mostrou 
viva em cada taça de vinho que 
você celebrou momentos ao 
longo do ano.

Em 2025 continuaremos nos 
dedicando em tudo que fazemos 
para que seja um ano farto e 

que você siga junto conosco pela 
paixão de celebrar!

Que 2024 seja finalizado 
com muitas alegrias e que 2025 
venha com a certeza de que 
será um ano para celebrar ainda 
mais cada instante com sorrisos, 
expectativas e a certeza de um 
ano renovador para todos!

Faça do hoje, o momento!
 #abraagarrafa

FELIZ 2025 em nome de toda 
a família Vinho & Ponto.

Editorial

Por | Fabiana Matos

Boa leitura! 

Um ano para celebrar

Direção

CEO 
Erni Luis da Silveira

Gerente geral 
Ricardo Carvalho

Redação

Conteúdo 
Milena Lourdz 
Fabiana Matos 

Revisão 

Fabiana Matos 
Projeto gráfico 

Leandro Soares 

A Vinho & Ponto não se responsabiliza por opiniões, 
ideias e conteúdos publicados nesta revista. Todo 
conteúdo é de inteira responsabilidade de seu(s) 
autor(es).







Então é  
Natal

Dezembro enfim chegou, e com ele, o encerramento de mais um 
ano repleto de desafios e conquistas. Neste período, o mercado se 
agita com uma infinidade de promoções e novidades, especialmente 
no setor de vinhos, que se destaca como uma das bebidas mais 
apreciadas nas celebrações de fim de ano.

por Milena Lourdz  
Head Sommelière 



Em resumo, a época de 
festas é uma oportunidade 
imperdível para os amantes do 
vinho explorarem novas opções 
e celebrarem com qualidade. 
Com uma variedade de rótulos 
e um mercado em constante 
evolução, dezembro se torna um 
mês especial para brindar as 
conquistas do ano e receber o 

novo ciclo com bons vinhos  
à mesa. Que possamos desfrutar  
de momentos memoráveis, sempre 
acompanhados por uma taça de 
vinho que simbolize a união e a 
alegria das festividades.

Aquela sensação de nostalgia 
já nos consome por dentro. 

Que tal recapitularmos o que 
tivemos esse ano aqui na V&P?



Um verdadeiro refúgio 
de aconchego e fé, 
onde cada canto da 
loja parece sussurrar 
histórias de devoção. 
Foi lá que me deixei 
envolver pela magia 
do Círio de Nazaré, 

um evento que toca o 
coração de todos que o 
vivenciam. Senti uma 
conexão tão profunda 
que prometi a mim 
mesma: voltarei quando 
meu desejo se realizar. 
A aventura em Belém 

foi simplesmente 
inesquecível, e agora, 
com a nossa loja 
poderei compartilhar 
bons vinhos enquanto 
me deixo levar pelo 
ritmo contagiante 
do carimbó. Conheci 
pessoas incríveis, como 
Lucca e Eduardo, 
nossos sócios-
franqueados que trazem 
uma energia vibrante e 
acolhedora. A música e 
a alegria que permeiam 
o ar são irresistíveis. Até 
breve, Belém, com seu 
calor humano e suas 
tradições. 

janeiro
Lançamento das linhas 
Calecara, Bravo Cordara,  
Terre Di Sera e Villa 
Poggio Salvi

fevereiro
Lançamento  
da linha 
La Fiesta

18/01/2024

Inauguração
Belém do Pará



maio
Lançamento 
novos rótulos Casa 
Santos Lima.

E Balsas? Ah, a V&P Balsas é um 
verdadeiro tesouro escondido no 
coração do Maranhão, uma joia 
que brilha entre as cachoeiras 
deslumbrantes. A loja, com sua 
decoração elegante e sofisticada, 
criada pela talentosa Dani 
e pelo Mateus, é um convite 
ao encantamento. Em cada 
visita, mergulhei em histórias 
fascinantes, enquanto a chuva 
suave dançava lá fora, e o som 
das cachoeiras nos envolvia 
como uma sinfonia natural. 
Que viagem mágica, repleta de 
boas companhias, conversas 
profundas e risadas que ecoavam 
no ar! Trabalhar com o que se 
ama transforma cada dia em uma 

celebração, um privilégio imenso 
contribuir para a realização dos 
sonhos de tantas pessoas. A loja 
de Balsas é um verdadeiro oásis 
moderno, cercada por paisagens 
de tirar o fôlego, que traz um sopro 
de inovação e frescor à experiência 
de consumo de vinhos na região. 
Até breve, Balsas.

07/03/2024

Inauguração
Balsas



O que dizer sobre a V&P 
Buritis? Recentemente, em 
Belo Horizonte, conheci 
dois amigos incríveis, Felipe 
e Thiago, nossos sócios-
franqueados no bairro Buritis. 
Eles estão construindo um 
sonho lindo e têm famílias 
adoráveis ao seu redor. E 
como não falar da comida 
mineira? Sem dúvida, ela 
é um verdadeiro deleite 
para o paladar! Enquanto 
saboreávamos um delicioso 
torresmo e outras delícias, 
lembramos que um bom vinho 
faz tudo ainda melhor. Foi com 
esse espírito de proporcionar 

junho
Lançamento 10 novos 
rótulos Mauricio Lorca

julho
Lançamento dos novos 
rótulos da linha El Maiten

29/08/2024

Inauguração
Buritis

experiências únicas que a V&P chegou a 
BH, convidando a todos para essa jornada 
de encantamento.
A loja é pura magia. À noite, seu deck 
iluminado se transforma em um charme à 
parte, criando uma atmosfera irresistível. 
É realmente um lugar especial, em Belo 
Horizonte, no coração de Minas Gerais.
Até breve BH-Buritis. 



E isso não é tudo! 
Tivemos um 
ano repleto de 
aprendizado com 
Diego Bertolini, 

que deu um show de ensinamentos, 
aprimorando nossas habilidades 
e nos ajudando a alcançar nossos 
resultados e objetivos. 

A Convenção dos Franqueados foi 
um sucesso, cheia de momentos 
agradáveis, e aproveitamos também 
para explorar as novidades da 
Pro Wine 2024, e participando de 
vários eventos. Tivemos visitas 
ilustres, do Marcelo Ajo, diretor 
da Bodegas Lorca, Do Mauro 

Rodriguez, executivo do Grupo 
Vivanco, trazendo um pouco 
mais de conhecimento de Vista 
Alegre, e também o Alejandro, 
diretor comercial e o José Tomás 
proprietário da BTT Winery, 
muitas aulas e eventos incríveis  
e que com certeza repetiremos  
no próximo ano. 

agosto
Lançamento 27 
novos rótulos direto 
da França

setembro
Lançamento 5 
novos rótulos direto 
da Alemanha

29/09/2024

Convenção  
dos Franqueados



O ritmo de inaugurações e movimentações só aumentou! Para coroar 
tudo, fomos surpreendidos com o novo conceito da V&P no Downtown, 
na Barra da Tijuca. Fábio e Paulo, nossos sócios-franqueados, uniram 
forças para dar vida a essa nova essência, e estamos aqui torcendo pelo 
sucesso dessa união. 

outubro
Lançamento espanhois, 
rótulos direto da Galicia  
e Ribera del Duero

21/11/2024

Novo conceito 
Barra da Tijuca



Que ano incrível, caros leitores! 

E se você acha que terminamos, mal sabemos  
o que 2025 nos reserva! E eu tenho uma previsão, 

2025 será um ano de muitas colheitas fartas.  

Voltaremos com mais novidades, histórias 
emocionantes e harmonizações deliciosas  

para todos vocês. Desejamos um Feliz Natal  
e um próspero e abundante Ano Novo!

Milena Lourdz



Harmonizações 
de Natal 

Como todo ano na tradição comemos peru  
no natal, e cada região tem sua tradição familiar. 
Vou trazer uma harmonização clássica com  
um toque digno da realeza para esse prato. 





Uma receita digna da realeza 
das eras medievais O verdadeiro 
segredo deste prato está nos 
aromas irresistíveis da redução 
ao vinho tinto. Com uma 
combinação perfeita de alecrim, 
açúcar mascavo, cominho, canela 
e cravo, esse molho cria um caldo 
espesso e saboroso que invadirá 
sua casa com um perfume 
envolvente. Quando o molho se 
mistura à carne macia do peru, 
o aroma envolvente evoca festins 
elaborados em castelos, onde o 
peru era a estrela da mesa. 

 Amarone, com suas notas 
encorpadas, realça a riqueza dos 
sabores, transformando essa 
refeição em uma celebração de 
tradição e opulência. 

Amarone Della 
Valpolicella DOCG  
Villa Fura 2018 

harmonizado com Peru 
recheado com legumes com 
redução ao vinho tinto





Ao degustar o Riesling, as 
notas de pêssego e maçã verde 
ressaltam o frescor do limão, 
equilibrando a riqueza suculenta 
do peru. A acidez vibrante do 
vinho corta a gordura da carne, 
enquanto as ervas como alecrim 
e tomilho se harmonizam com a 
suavidade do Riesling, criando 
uma sinfonia de sabores. 

O molho à base de cranberry 
e laranja traz uma explosão de 
frescor, que se complementa 
divinamente com as nuances 
frutadas do vinho. 

Miss Schmitt Riesling 
Landwein 2022

harmonizado com Peru 
assado com ervas





Pavlova, uma sobremesa típica  
da Austrália e da Nova Zelândia,  
é famosa por sua base leve e arejada 
de merengue, frequentemente coberta 
com frutas frescas e um toque de 
chantilly. A harmonização ideal para 
a Pavlova deve considerar sua doçura 
e leveza, além da acidez das frutas.

Um vinho branco fresco e 
aromático, com notas de frutas 
brancas cítricas. A acidez vibrante 
deste vinho ajuda a equilibrar 
a cremosidade do chantilly e a 
doçura da fruta, proporcionando 
um contraste agradável. Com esse 
sauvignon blanc de Mauricio Lorca, 
da linha Fantasía você vai  
se surpreender com tanto sabor. 

Pavlova é versátil, fica bom com 
um espumante Rosé Moscatel ou até 
mesmo com um belo Sauternes para 
que essa sobremesa ganhe ares de 
grandes Châteaus da França. 

Lorca Fantasía 
Sauvignon Blanc 2022

harmonizado com Pavlova





Château Lamothe Guignard 
AOC Sauternes 2ème Cru 
(França, Guignard Frères 
 R$ 630,00)

Cor de ouro profundo, no nariz 
wtraz aromas intensos de 
frutas cítricas e notas, na boca  
é aveludado e sedutor. Aromas 
fortes e com final elegante e 
um leve mentolado.

EZ Moscatel Rosé  
Espumante  
(Brasil, Serra Gaúcha  
R$ 69,00)

De coloração rosa cereja com 
perlage delicada apresenta 
aromas de frutas vermelhas 
maduras. No paladar é frutado 
e refrescante doce com leve 
cremosidade e acidez média.



EZ Espumante Nature  
Rosé Champenoise 
(Brasil, Serra Gaúcha 
De: R$ 156,00 Por R$ 109,20)

De perlage fina e persistente, 
com elegante coloração rosada, 
um espumante cremoso, 
avolumado, com equilíbrio  
em todas as notas sensoriais.  
Os aromas são florais intensos.



Essa época de festas de fim de ano nos convida a refletir sobre 
o ciclo que se encerra, repleto de experiências significativas em 
nossas vidas pessoais e profissionais, em meio às transformações 
do mundo dos negócios e das instituições globais. 

As mudanças, embora possam causar apreensão, são parte 
essencial de nossa evolução. Ao longo do ano, passamos por 
transformações que afetam nossos amores, amizades, hábitos  

Por | Milena Lourdz 
Head Sommelière Vinho & Ponto

Evoluindo
&

Refletindo



e até mesmo nossos pensamentos. Essas metamorfoses são 
oportunidades de crescimento e renovação, especialmente quando 
cercados por pessoas que torcem pelo nosso sucesso.

Que 2025 seja um ano de colheitas fartas e abundantes para 
todos aqueles que se dispõem a aprender e a compartilhar o melhor 
de si com os outros. Como está escrito em Provérbios 11:25: 

"A alma generosa prosperará, e quem dá a beber 
será dessedentado." 

Desejamos a todos um ótimo final de ano, repleto de gratidão, 
amor e união. E claro com muitos momentos regados a ótimos 
vinhos aqui com a Vinho & Ponto.

Que possamos entrar no novo ano com esperança e disposição 
para fazer ainda mais a diferença!

Até 2025!



Um mês para celebrar!

Chega ao fim um ano em que celebramos 
conquistas, momentos e muitos lançamentos. 

2024 se encerra com o sentimento  
de dever mais que cumprido! 

Nós da Vinho & Ponto agradecemos  
clientes, equipe, familiares e amigos que sempre 

estiverem conosco em cada lançamento,  
degustação, evento e abertura de novas lojas. 

Que 2025 venha com mais de muitos momentos 
para celebrarmos juntos! 

Um Feliz Natal e um 2025 próspero, 
regado de muito vinho!




